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SIGNATURE COCKTAILS
26€
41.22°N (13CL) MI-FIGUE MI-RAISIN (14CL)
GIN « MARE» Pisco «BarsoL»
LIQUEUR DE LAVANDE MANGUIN CHAMBORD
SIROP DE THYM MAISON OLEO SACCHARUM FIGUE/ 4 EPICES
SHRUB ABRICOT/LAVANDE LAIT AMANDE MAISON
SOLUTION SALINE BasiLic
Jus DE cITRON VERT Jus DE cITRON VERT

Branc D’ oEUF

CHESTNUT BOULEVARD PEPE’S SALOON (10CL)
(12CL) Tio Pere

PorTo QuUINTA DO NOVAL 20 ANS  RYE WHISKY FATWASH BEURRE DE CACAHUETES

LIQUEUR DE CHATAIGNE LLIQUEUR DE MENTHE POIVREE MAISON
COINTREAU PEeYcHAUDS BITTER
JuUs DE CITRON VERT BrrreR cHOCOLAT

SIROP DE SUCRE

CIELITO LINDO (oCL) # CORSICAN SPRITZ (18CL)

Casamicos REposabo ITaLicus
Mezcar DeL Macuey «CHicHICAPA» LL1QUEUR DE CLEMENTINE MANGUIN
CorpIiaL AGave/CITRON VERT Prosecco Diva
Brrter CHIPOoTLE/LAPSANG CITRON VERT

MILK PUNCH CREME DE CACAO

FRAGRANCE WELLNESS (18CL)
GiN Acora x COQUILLADE
OLEO SACCHARUM JASMIN
CrLus MaT¥k
CITRON JAUNE
BITTER ROSE-GENIEVRE

e
l CE SYMBOLE SIGNALE L’ INTENSITE RELEVEE DE CERTAINS COCKTAILS. THIS SYMBOL DENOTES THE DEGREE OF SPICINESS.



SIGNATURE COCKTAILS
26€

DECOUVREZ NOTRE COCKTAIL
VIEILLI EN FUT DE CHENE

TASTE OUR OAK BARRELAGED COCKTAIL

WHITE NEGRONI (12CL)
Gi~n BomBay SappHIRE
GENTIANE DES PERES CHARTREUX
MARTINI EXTRA DRY INFUSE A LA CITRONELLE
FuME A LA CITRONELLE

SANS ALCOOL
18€

CRIMSON GINGER (14CL) DIS’A’PEAR (14CL)
NECTAR DE FRAISE GIN saNs ALcooL SEEDLIP GROVE 45
SIROP DE BASILIC MAISON Jus DE PorrEs BENEDETTI
JUs DE CITRON VERT SIROP MAISON POMME, CANNELLE, VANILLE
GINGER BEER



SIGNATURE COCKTAILS
«PRESTIGE»

MARGARITA PLATA (12CL)
Crase AzuL «PraTta»
GRraND MARNIER «CORDON ROUGE»
CORDIAL AGAVE/CITRON VERT
SOLUTION SALINE

50€

GIMLET (10CL)
GiN SEvenTY ONE ou/or Vopka BeLuca
CORDIAL PAMPLEMOUSSE
BirTer LavanDE

50€

MEZCAL ESPRESSO MARTINI
(12CL)

Crase AzuL «SaN Luts Porosi»
FLor DE CaNa «SPREssO»
L1guEUR MOZART «DARK CHOCOLATE»
CAFE ESPRESSO
100€

ROB ROY (10CL)

OCTOMORE 13.3 0U/OR MACALLAN 15 ANS

NoiLLy Prat
Sirop £picE «CogQuiLLaDE RuBis»
PEYcHAUD’S BITTER

50€

OLD FASHIONNED (8CL)
Zacapa XO
BITTER ORANGE AMERE
BirTER CHOCOLAT
Five pE ToNkA RAPEE
SuCRE BLANC

50€

SIDECAR (10CL)
HennNEgssy «Parapis»
GRAND MARNIER «REVELATION»
CITRON JAUNE
SOLUTION SALINE
100€



CLASSIC COCKTAILS

APERITIF COCKTAIL
ApEeroL SprITZ (16CL) 20€

St. GERMAIN SPRITZ (16CL) 22€

CHAMPAGNE COCKTAIL
24€
French 75 (14cL)
CHAMPAGNE COCKTAIL (14CL)
Huco (16cL)

BeLLiNi/RossiNt (14¢L)

GIN COCKTAIL
22€
BasiL Smasu (10cL)
NEGRONT (12CL)
Dry MarTiNG/DirTY MARTINI (9CL)

RUM COCKTAIL
22€
Dark aND SToRMY (14CL)
Mojrto (14CL)
CarpiriNHA (8cL)

WHISKY COCKTAIL
22€
OLp FasHioNED (gcL)
WhHisky Sour (gcr)
MANHATTAN (9CL)

VODKA COCKTAIL
22€
CosmoPOLITAN (9CL)
Moscow MuLE (14cL)
PorN sTAR MARTINT (9CL)

AFTER DINNER COCKTAILS

22€
EXPRESSO MARTINI (12CL) BLACK OU WHITE*
Vobka RUSSIAN (8CL)
LLIQUEUR DE CAFE Vobra

Carg

LIQUEUR DE caFE
CREME FRAICHE™



NOS CHAMPAGNES
SIGNATURE

A LA COUPE
12CL

Henri GIrauD, ESPRIT NATURE, BRUT
22€

Henri Giraup, DAME JANE, BRUT ROSE

26€

BOUTEILLES
75CL

Henri GirauD, ESPRIT NATURE, BRUT
110€

Henri Giraup, DAME JANE, BRUT ROSE
160€

Henri Giraup x CoQuILLADE
MVi18
385€

AUTRES BULLES
12CL & 75CL

Frank Jonn, RiesLiNG 36

16€ - 80€



\
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Coquillade

Notre DoMAINE SE s1TUE DANS LA VALLEE DU RHONE. LA PLUS GRANDE

PARTIE DE NOTRE VIGNOBLE SE TROUVE DANS L’AOP VENTOUX, AU COEUR DU

PARC NATUREL REGIONAL DU LUBERON, RESERVE DE BIosPHERE DE I’ UNESCO

DEPUIS 1990, AUTOUR DE NOTRE HOTEL COQUILLADE.

OUR ESTATE IS LOCATED IN THE RHONE VALLEY. TuE MAJORITY OF OUR

VINEYARD LIES WITHIN THE AOP VENTOUX, AT THE HEART OF THE [LUBERON
Recronar Naturar Park, 4 UNESCO BrospHERE RESERVE SINCE 1990,

SURROUNDING OUR HOTEL, COQUILLADE.

BLANCS

DomaiNe bE La CoguiLLapg, ELyo 2024
DomaiNg DE LA CoQuiLLaDE, ELYo 2024 (VIN ORANGE)
DoMmaINE DE LA COQUILLADE, CUVEE COQUILLADE 2024

ROSES
AURETO, «CUVEE COQUILLADE» 2021
DomaiNE DE La CoQUILLADE, ELYO 2024

DoMaINE DE 1A COQUILLADE, COQUILLADE 2024
DomaINE DE La CoQuiLLADE, PETILLANT ROSE saNs aLcoor. NM

ROUGES

Domaine pE La CoguiLLapg, ELyo 2023
Domaine pE La CoguiLLabg, CuvEE COQUILLADE 2023
Domaine pe La CoguiLLaDE, RUBIS (VIN DOUX) 2023

"Tous NOS VINS SONT CERTIFIES PAR LE LABEL

12cL / 75CL

10€ / 45€
10€ / 45€
14€ / 70€

12CL / 75CL

11€

10€ / 45€
14€ / 70€
10€ / 45€

12CL / 75CL

10€ / 45€
14€ / 70€
10€ / 50€

“AGRICULTURE BIOLOGIQUE” ET SONT ELABORES AVEC PASSION PAR UNE VIGNERONNE.
ALL OUR WINES ARE CERTIFIED ORGANIC AND ARE CRAFTED WITH PASSION BY A FEMALE WINEMAKER.

®0



BIERES
33CL

AGORA ARTISANS BRASSEURS
CARPENTRAS

BronpE H1
GOLDEN ALE
12€

Brancue H
'WITBIER AU PETIT EPEAUTRE DE SAULT
12€

IPAm
InDiaN PaLE ALE
12€

AMBREE H
ALE ANGLAISE
12€

Noire H

StouTt
12€

B CeRrTIFIES AGRICULTURE BIOLOGIQUE / CERTIFIED ORGANIC AGRICULTURE



APERITIFS

Pasrtis (4cL)

Ricarp (4cL)

Hexri Barbouin (4cL)
Pastis MaNGuiN (4cL)
MarTiNnt RouGe/Branc (6c¢L)
Suze (5cL)

Ringuinguin (5crL)

Campart (5cL)

Kir (12c1)

Pommeau Caristian Drouin ( 7cL )
Kir RovaL (12¢L)

LicLer Branc (7cL)

LicLeT RosE (7¢L)
CAMARGUAISE (4CL)

Porrgé Eric BorpELET (33CL)

AOP Muscat pE BEAUMES-DE-VENISE, JUVENAL 2023

VODKA
4CL

BEeLvEDERE ( PoLoGNE )
BeLuca ( Russik )
Carvia ( France )
GRrEY Goosk ( France )

Le PuiLtre ( France )

25€
35€
20€
21€

25€



GIN COQUILLADE
4CL

CHEeRs CLIENTS,
DEcouvrez LE GIN CoQUILLADE BY AGORA.
ELABORE A CARPENTRAS, AU PIED DU MONT-VENTOUX ET DISTILLE DE FAGON ARTISA-
NALE A VAUVERT, IL ALLIE LA PURETE D UNE EAU DES PYRENEES, LA PUISSANCE DU HOU-
BLON DE LA DROME, ET LES AROMES DE 77 PLANTES AROMATIQUES BIO, EMBLEMATIQUES DE
LA PROVENCE, DONT LES AGRUMES ET LE CEDRE.
DEear Gugsrs,
GET A TASTE OF oUR CogQuiLLaDE By Acora GIN.
CRAFTED IN CARPENTRAS AT THE FOOT OF MONT-VENTOUX THEN DISTILLED IN VAU-
VERT, OUR GIN BLENDS THE PURITY OF PYRENEAN SPRING WATER THE POWER OF HOP
FROM THE DROME FIELDS, AND THE FLAVORS OF 7 ORGANIC BOTANICALS FROM CITRUS

AND BITTER ORANGE TO CEDAR.

18€

LE conseIL DE NOTRE CHEF BARMAN :
Pour uN souveNIR UNIQUE DE CoQUILLADE PROVENCE, OFFREZ LE GIN COQUILLADE

By AGORA, DISPONIBLE MAINTENANT EN FORMAT BOUTEILLE DE 770OCL.

Our Heap BarmaN’s Tip:
A CoguiLLaDE BY AGora GIN BOTTLE AVAILABLE NOW IN 7OCL MAKES FOR A VERY SPE-

CIAL GIFT FROM PROVENCE !



GIN AND TONIC
4CL

Henbrick’s ( Ecossk )

Mare GiN ( EspaNE )

Gin Mare «Capri» ( EspaGNE )
MoNKEY 47 ( ALLEMAGNE )

SILENT POOL ( ANGLETERRE )

GiN SEVENTY ONE ( ANGLETERRE )
K1 ~o Br ( Jaron )

XII Dry ( France )

OLr GiNn MancuiN ( France )
G’VINE NouaisoN FOT DE coGNAC ( FrRaNcE )
Drouin Carmina ( France )
Drouin SINGLE Cask ( France )
Gix Petit Grain (France )

GiN 44N ( France )

GIN SANS ALCOOL

4CL

SEeDLIP GROVE 45 ( ANGLETERRE )

16€
21€
28€
22€
22€
40€

22€

18€
20€
20€
24€
27€
30€

18€



WHISKY
4CL

FRANCE

DOMAINE DES HAUTES GLACES MOISSONS

MicueL CouvReur «CAP A PIE»

MicueL Couvreur « THE UNEXPECTED»

MicaeL CouvREUR «OVERAGED»

MicHeL CoUuvREUR «BLOSSOMING AULD SHERIED»
AvLFreD Giraup Horizon

BM sienaTure, FoT DE MacviNn

BM SIGNATURE, VIN JAUNE Q ANS SINGLE MALT
BM S1GNATURE, VIN JAUNE 10 ANS

BM VIN JAUNE SIGNATURE 2003 SINGLE CASK

JAPON

Icuiros MALT GRAIN

IcuirOs DOUBLE DISTILLATION
Haxusnu DisTiLLER’s RESERVE
Hisixt Harmony

YAMAZAKI 12 ANS

HAkUsHU 12 ANS 100 ANNIVERSARY

USA

BuLLErr Bourson
BurLerr RyE

MAakeR’s MARK

24€
21€
24€
26€
32€
30€
24€
28¢€
32€
38€

26€
32€
28€
30€
36€
40€



WHISKY
4CL

ECOSSE
GLENMORANGIE NECTAR D’OR 25€
TALISKER 10 YEARS 22€
OBAN 14 YEARS 24€
ARDBERG AN Oa 24€
LLAGAVULIN 16 ANS 26€
OCTOMORE 13 .3 40€
MAcCALLAN 15 ANS 40€
Macarran Estate 55€
MacaLLAN 18 ANs 60€
Davrmore Cicar MaLT 26€

IRLANDE

JamEsoN 13€
RED BREAST 12 YEARS 18€
‘Waterorp Bio-pynamic Luna 1.1 20€

WATERFORD ARGOT 18€



WHISKY
4CL

THE YAMAZAKI TSUKURIWAKE EDITION
MAISON SUNTORY
COLLECTION DE 4 SINGLE MALT JaPoNAls

Excrusivit VaucLust pour CoQuiLLaDE ProvENCE

YAMAZAKI PUNCHEON
VieLL N rOT PuNncHEON
BoUCHE TRES DOUCE SUR LE CARAMEL AU BEURRE

90€

YAMAZAKI PEATED MALT
ORGE MALTE TOURBE, LE JOYAUX DE LA GAMME
BoucHE TOURBE, NOTES DE TERRE, ANANAS & AGRUMES

90€

YAMAZAKI SPANISH OAK
VIEILLI EN FOT PROVENANT DU NORD DE L ESPAGNE
BOUCHE RICHE, COMPLEXE, ACIDITE SUBTILE

go€

YAMAZAKI MIZUNARA
FoT N Bois DE Mi1zUNARA ( BOIS JAPONAIS )
BoucHE RONDE, SUR DES NOTES SUCREES ET EPICKES

120€



RHUM
4CL

EL Dorapo 25 ( GUuYANE BRITANNIQUE )

Z.acapa 23 YEARS ( GUATEMALA )

Zacapa XO ( GUATEMALA )

ReNEGADE PRrE-cask ( GRENADE )

CLeEMENT XO ( MARTINIQUE )

BaLry ( MARTINIQUE )

LoNGueTEAU ( GUADELOUPE )

FrLor DE CaRA 12 aNs ( N1caraGuA )

Fror DE CaRa 18 ans ( N1caracua )

FLor DE CaNA «130EME ANNIVERSAIRE» ( NICARAGUA )

Havana Crus Maximo ( Cusa )

70€
26€
34€
18€
22€
28€
22€
20€
24€
28€

120€



CLASE AZUL
4CL

DECOUVREZ NOTRE GAMME EXCLUSIVE

TEQUILA & MEZCAL «CLASE AZUL»

La Pinta PoMEGRANADA
Prata

Reposabpo

Gorp Eprrion

ANEJO

ExtrA ANEJO «ULTRA
MEzzcar Duranco
MEezcaL San Luis Porost

MEgzcaL (GUERRERO

Don Jurio Branco

Casamicos REposabo

MegzcarL BozaL

DEeL Macuey CHicHICAPA

TEQUILA
4CL

MEZCAL
4CL

30€
45€
75€
9o€
260€
60€
9o€
9o€

15€

22€

18€

20€



PORTOS
7CL

DECOUVREZ NOTRE GAMME EXCLUSIVE

«QUINTA DO NOVAL»
ExTtrA DRY WHITE 15€
10 YEARs Tawny 20€
20 YEARs Tawny 30€
40 Years Tawny 35€
CoLHEITA 1976 40€

VINTAGE 1994 45€



COGNAC

4CL
HenNEssY VERY SPECIAL 15€
HenNEssY Parapis 8o€
Remy MarTin Louts X111 250€
Camus ILE DE RE 25€
DELAMAIN PALE & DRY 30€
BOURGOUIN DOUBLE LIE 18€
Fanny Fougerat Ir1s Porvrg 25€
Fanny FougeraT CEDRE Branc 30€

CALVADOS

4CL
CaristiaN Drouin Tris PomMe 18€
CuristiaN Drouin XO 27€
CHristiaN DrouiN ExpERIMENTAL «RHUM JM ANGELS» 35€

CHrisTIAN DROUIN EXPERIMENTAL «FOURSQUARE 19 ANS» 35€



BAS-ARMAGNAC
4CL

LA GAMME
DARROZE

BraNcHE D’ ARMAGNAC
BioLocic 2008
CuATEAU DE GAUBE 1963

CHATEAU DE GAUBE 1962

10€

35€
35€



DISTILLERIE MANGUIN
4CL

DISTILLERIE ARTISANALE
MANGUIN, ILE DE LA BARTHELASSE

VieiLLe Prune 10€
EAu DE viE DE MIRABELLE 10€
EAau DE vIE CERISE 10€
Ligueur pe CrtroN BErRGaMOTE 13€
L1gueur DE CLEMENTINE 13€
L1gueur pE LavANDE 13€
Porre WiLL1aMs N°45 10€
FaricouLE 15€
Eau pE VIE DE POIRE « GOLDEN PEAR» 25€
4CL
VERVEINE DU Forez 14€
Graprpa NARDINI Bassano 17€
LiMoNcELLO 10€
CREME RELIGIEUSE MANDARINE 10€
Vieux Marc bE Giconpas Hors D’ AGE 18€
Jacouror, MenTHE Porvres 12€
Jacouror, ABricot 12€

Jacourot, MANDARINE 12€



CHARTREUSES
4CL

DECOUVREZ NOTRE GAMME
«LA MAISON CHARTREUSE»>

GENTIANE

GENEPI DEs PEREs CHARTREUX

CHARTREUSE JAUNE

CHARTREUSE VERTE

CHARTREUSE TARAGONE JaUNE «LLa FaBioLa» 1966-1973

CHARTREUSE VERTE PERIODE 1951-1956

GRAND MARNIER
4CL

GRaND MARNIER CORDON ROUGE

GRaND MARNIER REVELATION

10€

40€



JUS DE FRUITS & SODAS

MAISON BENEDETTI

MaA1soN BENEDETTI EST UNE ENTREPRISE FAMILIALE CREEE EN 1948 EN PLEIN
C@EUR DE LA PROVENCE, DANS LE PETIT VILLAGE DE CABANNES.

LLEUR VOLONTE EST D’ELABORER DES JUS DE FRUITS, NECTARS, LIMONADE ET
THE GLACE AUX GOUTS EXCEPTIONNELS ET RESPECTUEUX DE L' ENVIRONNEMENT
EN METTANT EN AVANT LES FRUITS PROVENGAUX ET FRrANCATS.

ILs PROPOSENT UNE GAMME 100% B10 ELABOREE AVEC LEURS PLUS BELLES
EXPLOITATIONS AGRICOLES ET LOCALES.

=
33CL
ABsBRricor 10€
ORANGE 10€
PtcuE 10€
Poire WiLL1AMS 10€
PoMmME 10€
PoMmME-FraMBOISE 10€
ToMATE 10€
THE GLACE AU SOUPGON DE MENTHE 10€
LIMONADE ARTISANALE LEGEREMENT CITRONNEE 10€

8 CeRTIFIES AGRICULTURE BIOLOGIQUE / CERTIFIED ORGANIC AGRICULTURE



Coca-Cota (33cL)

Coca-CoLa ZEro (33cL)
ORANGINA (25€L)

LLIMONADE DES CIGALES (33CL)
Fever Tree Inpian Tonic (2o0cL)
Fever Tree GiNGer BeEgr (20cL)
Fever Tree GINGER ALE (20CL)
Strops MarsoN (3cL)

Diasoro (3cr)

OranGe Pressee/Crrron PressE (5cL)

EAUX
Eau Douce (STILL WATER)

E AU PERLEE (SPARKLING WATER)



CAFES & THES

Expresso / DECAFEINE

DousLE Expresso

NOISETTE

CappuccINo

Larte MaccHIaTO

CaFE Frappi

CuocorLaT CHAUD MONBANA

SELECTION DE THES & INFUSIONS « JARDINS D’ ASIE»

Ir1su CorreEE

PRIX NETS EN EUROS TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE COMPRIS

NET PRICES IN EURO ALL TAXES INCLUDED, INCLUDED SERVICE

6€
8€
7€
8€
8€
8€

7€
15€



SELECTION DE CIGARES
INTERNATIONAL SELECTION OF CIGARS

OLIVA OLIVA SERIE V MELANIO
SeriE G Ficurapo
( N1caraGua ) ( N1caragua )
35€ 60€
OLIVA SERIE V MELANIO

TORPEDO ELU CIGARE 2024
( N1caraGuA )

9o€
HORACIO HORACIO
Passron 38 JacQues CHANCEL EDITION LIMITADA
( R. DomiNICAINE ) ( R. DomiNICAINE )
25€ 50€
ALIADOS

ya
CaBINET EDITION ROBUSTO
( R. DomiNicaINE )

40€
CLE A ETERNITA
25 EME ANNIVERSAIRE INSULENTE
( Costa Rica) ( Corsk )

9o€ 50€



SELECTION DE CIGARES CUBAINS
SELECTION OF CUBAN CIGARS

POR LARRANAGA QUAID’ORSAY
ExcLusiviTé France ExcrusiviTé France 2018
(Cusa) (Cusa)
75€ 8o€
COHIBA COHIBA
SicLo 1 SicLo 2
(Cusa) (Cusa)
8o€ 8o€
COHIBA
Rosusto
(Cusa)
200€
ROMEO Y JULIETA PARTAGAS
MiLLe FLEURS ORIGENE LINEA MAESTRA
(Cusa) (Cusa)

25€ 150€
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SNACKING
7/7 de 15h a 22h - 7/7 from 15h to 22h

CROQUE-MONSIEUR AU BEAUFORT
BeavrorT «CrROQUE-MONSIEUR»
14€

CLASSIQUE CLUB-SANDWICH, SALADE DE JEUNES POUSSES
CLASSIC «CLUB-SANDWICH», YOUNG SPROUT SALAD
14€

MINI-BURGER AU BOEUF, CHEDDAR, SAUCE TARTARE
MINI BEEF BURGER, CHEDDAR, SAUCE TARTARE
16€

DECLINAISON DE POTIMARRON, SAUTE, MARINE, EN PUREE, NOISETTES
VARIATION OF RED KURI SQUASH, SAUTleD, MARINATED, PURIfE, HAZELNUTS
18€

VELOUTE DE MARRONS, CREME DE CEPES ET CHAMPIGNONS SAUTES
CHESTNUT VELOUTE, PORCINI CREAM, SAUTEED MUSHROOMS
18€

QUEUES DE CREVETTES SAUTEES AU TAMARIN; COMPOTEE D’OIGNONS
SAUTEED SHRIMP TAILS WITH TAMARIND, ONION COMPOTE
18€

CURRY ROUGE, LAIT DE COCO, FEUILLES DE COMBAVA
LEGUMES - 18€ / POULET - 20€
RED CURRY WITH COCONUT MILK AND COMBAVA LEAF
VEGETARIAN - 18€ / CHICKEN - 20€

TARTARE DE THON, PISTACHES, GUACAMOLE, GINGEMBRE
TUNA TARTARE, PISTACHIOS, GUACAMOLE, GINGER
18€



SNACKING
7/7 de 15h a 22h - 7/7 from 15h to 22h

FRITES FRAICHES MAISON
Fresa FRENCH FRIES
8€

NOS PLANCHES - OUR BOARDS
7/7 de 12h a 22h - 7/7 from 12h to 22h

PLANCHE DE CHARCUTERIE
CHARCUTERIE PLATTER
24€

PLANCHE DE FROMAGES
CHEESE PLATTER
24€

PLANCHE MIXTE CHARCUTERIE/FROMAGES
CHARCUTERIE & CHEESES PLATTER
28€

ENFANTS / KIDS
7/7 de 15h a 22h 7/7 from 15h to 22h

NUGGETS DE POULET MAISON
ou
FILET DE POISSON BLANC
ACCOMPAGNE SOIT DE FRITES, PATES OU LEGUMES
HoMEMADE CHICKEN NUGGETS
OR
THE FINEST WHITE FISH OF THE DAY

SERVED WITH YOUR CHOICE OF FRIES, PASTA, OR SEASONAL VEGETABLES.
16€

CE SYMBOLE SIGNALE L' INTENSITE RELEVEE DE CERTAINS PLATS. l)
"THIs SYMBOL DENOTES THE DEGREE OF SPICINESS IN SELECTED DISHES.



DESSERTS

7/7 de 15h a 22h
7/7 from 15h to 22h

DECOUVREZ LES “TRILOGIES DE DESSERTS”
IMAGINEES PAR NOTRE CHEF PATISSIER AURELIEN TROUSSE
Discover THE “DESSERT TRILOGIES” CRAFTED BY OUR PasTRY CHEF AURELIEN TROUSSE

LES FRUITES :
TARTELETTE AUX FRUITS EXOTIQUES
SUCETTE AUX AGRUMES, SORBET POMME VERTE MENTHOLEE
THE FRUITY TREATS :
EXOTIC FRUIT TARTLET, CITRUS LOLLIPOP, REFRESHING GREEN APPLE & MINT SORBET
12€

LES CHOCOLATES : \
TARTELETTE CHOCOLAT AU LAIT ET CACAHUETES
SUCETTE CHOCOLAT NOIR ET REGLISSE, SORBET CHOCOLAT
Tae CHOCOLATE DELIGHTS :
MILK CHOCOLATE & PEANUT TARTLET, DARK CHOCOLATE & LICORICE LOLLIPOP, CHOCOLATE
SORBET
12€

LES GOURMANDS :
TARTELETTE POMME FACON TATIN
SUCETTE PRALINE NOIX DE PECAN, GLACE CREME BRULEE
Tae GOURMAND PLEASURES :
TARTE TATIN—STYLE APPLE TARTLET, PECAN PRALINE LOLLIPOP, CR]\E‘,ME BRﬁLﬁZE ICE CREAM
12€

BATONNETS GLACES
FRrozEN BARS
12€

VANILLE & FRAMBOISE CHOCOLAT NOIR & CAFE
VaNILLA & RASPBERRY DAaRrk cHOCOLATE & COFFEE



7/7 de 15h a 22h
7/7 from 15h to 22h

NOTRE CHEF PATISSIER AURELIEN TROUSSE,

MET UN POINT D’HONNEUR A SUBLIMER LES RICHESSES DE NOTRE TERROIR.
A PARTIR DU CHOCOLAT D’)EXCEPTION FOURNI PAR NOTRE PARTENAIRE LOCAL,
«LA CHOCOLATERIE DE LOPERA» A CHATEAURENARD,

ILMOULE ET FACONNE LUI-MEME TROIS TABLETTES UNIQUES,
VERITABLES INVITATIONS A LA DEGUSTATION.

Our Pastry CHEF, AURELIEN TROUSSE,

TAKES PRIDE IN SHOWCASING THE RICHNESS OF OUR TERROIR.

USING EXCEPTIONAL CHOCOLATE SUPPLIED BY OUR LOCAL PARTNER, [.A CHOCOLATERIE DE L’OPERA
IN CHATEAURENARD, HE PERSONALLY MOLDS AND CRAFTS THREE UNIQUE CHOCOLATE BARS,

TRUE INVITATIONS TO INDULGENCE.

LES CREATIONS A DECOUVRIR :
CREATIONS TO DISCOVER:

8¢ LATABLETTE DE 40 GRAMNMES / €8 PER 40 GRAMS BAR

GAYAS — 64% (EQUATE UR)

ATTAQUE DOUCE ET FRAICHE, PEU SUCREE,AVEC DESNOTES DE MIEL, DE
FRUITS CUITS ET D’EPICES DOUCES. FINALE CACA()TEE, SUBTILEMENT SUCREE.
Gavas — 64% (Ecuapor)

A GENTLE, FRESH OPENING WITH LOW SWEETNESS, REVEALING NOTES OF HONEY, STEWED FRUITS,

AND DELICATE SPICES. A COCOA-DRIVEN FINISH WITH SUBTLE SWEETNESS.

MEKONGA — 70% (VIETNAM)

ATTAQUE FRANCHE ETACIDLTLEE,TRES PEU SUCREE, I\IARQUEE PAR UNE TOR-
REFACTION CHAUDE ET UN CACAO INTENSE. FINALE SUR DES NOTES DE FEVE
FRAICHE.

MekonGa — 70% (ViETNAM)

A BOLD, TANGY ATTACK WITH VERY LITTLE SWEETNESS, MARKED BY WARM ROASTING AND INTENSE COCOA.
FINISHES WITH NOTES OF FRESH COCOA BEANS.

JAMAYA — 73% (JAMAIQUE)
ATTAQUE DOUCE ET VAl\ILLEE, DEVELOPPANT DES NOTES VEGETALES ET BOI-
SEES. FINALE SUR LA NOIX DE PECAN ET LES FRUITS SECS.
Jamaya — 73% (Jamarca)
A SMOOTH, VANILLA OPENING EVOLVING INTO VEGETAL AND WOODY NOTES.
A LINGERING FINISH OF PECAN AND DRIED FRUITS.

A SAVOURER EN ACCOMPAGNEMENT DE VOTRE CAFE...
OU SIMPLEMENT POUR LE PLAISIR.

TO BE SAVORED ALONGSIDE YOUR COFFEE. .. OR SIMPLY FOR PLEASURE.



NOS PARTENAIRES RELAIS & CHATEAUX

BERNARDAUD

CHRISTOFLE

w

LAy

31 ‘V‘\l -
l_ ROY

GLENMORANGIE

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

Hennessy

MONKEY 47

SCHWARIWALD DAY

¥

RELAIS &
CHATEAUX

ORIGINES DES VIANDES: FRANCE (BOEUF, PORC, VOLAILLE), E.spaGNE (Porc), UE (Boeur)
MEaT ORrIGINS : FRANCE (BEEF, PORG, POULTRY), SPAIN (Pork), EU (BEEF)
PRIX NETS EN EUROS TOUTES TAXES COMPRISES, SERVICE COMPRIS

NET PRICES IN EURO ALL TAXES INCLUDED, INCLUDED SERVICE



