
Plat
Gigot d’agneau confit

Écrasé de pommes de terre aux olives Taggiasches, sauté de légumes printaniers

Slow-cooked leg of lamb 
Crushed potatoes with Taggiasca olives, sautéed spring vegetables

Menu de Pâques
Dimanche 20 avril 2025

Menu 80€
Amuse-bouche, entrée, plat et dessert

Dessert
Composition de chocolat noir aux éclats de grué de cacao

Dark chocolate with cocoa nibs

Entrée
Bouquet d’asperges de pays, œuf façon mimosa, herbes fraîches

Local asparagus bouquet, mimosa-style egg, fresh herbs

Amuse-bouche
Crème de petit pois à la menthe du potager

Minted garden pea cream

Fromage
(supplément 13€, à la demande | Supplement of €13, upon request)

Assortiment de fromages, confiture et salade

Assortment of local cheeses, served with jam and salad


