
C H R I S T M A S  E V E  D I N N E R

A M U S E - B O U C H E  /  A P P E T I Z E R

Squash Royale,  confit  chicken oyster 

Délicate royale de courge et sot- l ’y- laisse confit  au jus 

E N T R É E  /  S T A R T E R

Homemade truffled gnocchi with spinach 

Nos gnocchis diablement truffés et jeunes pousses d’épinard 

P L A T  /  M A I N  C O U R S E

Grilled beef  f i l let  Rossini  style

Fi let  de bœuf à la braise façon Rossini  

O U  /  O R

Mediterranean sea bass,  osciètre caviar,  marinière jus

Loup de méditerranée, caviar osciètre et jus d ’une marinière

D E S S E R T

Gianduja & yuzu buchette 

Buchette au gianduja et c itron yuzu 

C A N A P É S

Smoked salmon blinis  
Potato and truffle  espuma 

Blinis saumon fumé
Espuma de pomme de terre truffée 

Mardi,  24 décembre 2024 
Tuesday,  24th December 2024

Menu 90€


