
MENU TRUFFE
110€

DU 02 AU 30 DÉCEMBRE 2022 

Amuse-bouche

Velouté de butternut 
Tuber Melanosporum, éclats de noisettes caramélisées

Butternut velouté with Tuber Melanosporum, caramelised hazelnuts

Coquilles Saint-Jacques snackées
Fumet de barbe au vinaigre balsamique, Tuber Melanosporum

Roasted scallops, sent of barb fish with balsamic, Tuber Melanosporum

Quasi de veau rôti 
Légumes oubliés, jus de veau et Tuber Melanosporum 

Roasted veal rump, heritage vegetables, veal jus with Tuber Melanosporum

Saint-Marcelin à la truffe noire 
Truffled Saint-Marcelin

Illusion de truffe noire et chocolat noir grand cru 
Black truffle and grand cru chocolate illusion


